
 

 

Genussvolles aus der Küche 

 

Vorspeisen 
 

Vitello Tonnato 
rosa Kalbsscheiben | Thunfischsauce | Rucola | Kapern 

€ 16,50 
 

Hausgebeiztes Lachstatar mit Dill und Senf 
Kartoffelrösti | Avocadocreme 

€ 16,80 
 

Handgeschnittenes Tatar vom Allgäuer Rind 
eingelegtes Frühlingsgemüse | Petersilien-Emulsion  

Wachtelei | Brotchip 
€ 18,80 

 

Suppen 
 

Allgäuer Festtagssuppe 
Flädle | Brätknödel | Backerbsen 

€ 8,20 
 

Alpenkräuterschaumsüppchen 
Bärlauch Raviolo | grünes Öl 

€ 8,90 
 

Pfifferling-Cremesuppe 
Kräuterhaube  

€ 9,60 

 

Pfifferlings Zeit 
 

Bunte, sommerliche Salate  
dazu empfehlen wir Ihnen nach Wahl: 

 

Sautierte Pfifferlinge 
€ 16,90 

 

Pikante Rinderfiletfetzen  
€ 21,80 

 

3 gebratene Riesengarnelen  
€ 25,90 

 
 
 



 
 
 

Unsere Klassiker 
 

Allgäuer Zwiebelrostbraten 
Bratkartoffeln | Speckbohnen 

€ 29,90 
 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 
Bratkartoffeln | Preiselbeeren 

€ 29,00 
 

Kräftiges Gulasch vom Steibinger Hirsch 
hausgemachte Spätzle | Preiselbeeren  

€ 24,90 

 

Hauptgänge 
 

Zart geschmorte Kalbsbäckchen 
Nussbutter | Kartoffelpüree | glasierte Babykarotten 

wilder Brokkoli | Amarone Jus 
€ 29,90 

 

Zweierlei vom heimischen Reh 
(rosa gebratenes Filet und Ragout) 

Schwarzwurzeln | Blaukraut | Edelpilze | hausgemachte Spätzle 
€ 31,90 

 

Medaillon vom Hirschkalbsrücken 
Avernajus | sautierte Pfifferlinge | Selleriepüree 

Dauphinekartoffeln 
€ 32,50 

 

Schweinebauch (12 Stunden Sous Vide gegart) mit Kruste 
grüner Spargel | Kartoffelpüree | Tomaten-BBQ 

€ 17,90 

 

Fisch 
 

Gebratener Lachs 
Belugalinsen | wilder Brokkoli | Safranschaum 

€ 27,80 
 

Hausgemachte Taglierini in Krustentier-Bisque 
Riesengarnelen | Salsa Verde | Parmesan 

€ 31,80 

 
 
 
 



 
 
 
 

Vegetarisch 
 

Allgäuer Käsespätzle  
 geschmelzte Zwiebeln | Blattsalate 

€ 17,80 
 

Hausgemachte Ravioli mit Spinat Ricotta 
Trüffelöl | Proseccoschaum | Pistazien Crunch 

€ 21,50 
 

Hausgemachte Taglierini 
sautierte Pfifferlinge | Nussbutterschaum   

€ 21,80  
 

Pfifferlinge in Rahm mit Semmelknödel 
€ 19,80 

 

Vegan 
 

Gerösteter Blumenkohl auf rote Bete-Hummus 
grünes Öl | Orangenfilets 

€ 19,80 

 

Desserts 
 

Dreierlei vom hausgemachten Sorbet 
Pistazien-Crunch | Fruchtspiegel 

€ 10,80 
 

Tartelettes mit Creme Patisserie-Füllung | Erdbeeren 
€ 10,80 

 

Tobleronemousse | frische Früchte 
€ 11,80 

 

Gemischter Eisbecher 
(3 Kugeln nach Wahl) 

Vanille | Schokolade | Erdbeere | Walnuss 
Joghurt | weißes Schokoladeneis 

€ 6,60 

https://www.google.de/search?sca_esv=544798f1b50553ec&sca_upv=1&q=Creme+Patisserie&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwj_gqWGwueFAxUnhf0HHWCYCWIQkeECKAB6BAgJEAI

